= MAIN MENU ——

Sandwiches

Classic
Cheddar on housemade white bread

Rustic
Gruyere, caramelized onion

0ld School

$7.50

$12.50

$16.00

Monterey Jack, sliced pastrami, sauerkraut, dijon mustard

Le Fancy
Brie, bacon, pickles

South of the Border
Queso fresco, chicken confit, chipotle salsa

Cubano

$14.00

$16.50

$17.50

Monterey Jack, ham, roast pork, pickles, dijon mustard

B.L.T.

$15.50

Smoked cheddar, bacon, lettuce, tomato, mayonnaise

The Canadian
Monterey Jack, bacon, caramelized onions

The Big Boy

Strong cheddar, breakfast patty, fried egg, tomato

The Veggie

Halloumi cheese, spicy eggplant purée, grilled

zucchini, zaatar oil

El Jefe

$14.00

$16.00

$16.00

$14.00

Gruyére, parmesan, cheddar, griffon raclette cheese

Little Piggy

$14.00

Griffon raclette cheese, ham, pickles, dijon mustard

Power Mom

Griffon raclette cheese, prosciutto, arugula, pear

Mac Attack
Mac N Cheese on housemade white bread

Baconator
Cheddar, bacon

La Bourgeoisie
Gruyere, prosciutto, apples

Cheese Bomb Burger

$15.00

$13.00

$13.00

$15.00

$18.00

Cheddar, beef patty, pickles, tomato served with queso

fresco dip

This menu and its ingredients are all sourced locally, made in-house and from

scratch with the best possible products in a zero waste kitchen.

All pork products are from milk-fed Gaspor piglets

Breakfast

= BEFORE 11:30AM ——

Classic $7.50
Cheddar on housemade white bread

B.L.T. $15.50
Smoked cheddar, crisp bacon,
lettuce, tomato, mayonnaise

The Big Boy $16.00
Strong cheddar, breakfast patty,
fried egg, tomato

Rustic $12.50

Caramelized onion, gruyere

Tater Tots
Parmesan Reggiano and chives
on potato hashbrowns

MEAL $13.50
SNACK $8.50
Muffin $6.50

Housemade wild blueberry and
yuzu muffin with oat crumble

Yogourt $8.50
Mediterranean yogurt with granola,
raspberry purée and maple syrup

Apple Turnover $5.50
Housemade warm and crispy
apple turnover

Salads

Kale Caesar

Fresh parmesan Reggiano, marinated
kale, bacon, croutons, lemon with
housemade caesar dressing

MEAL $15.50
SNACK $9.50

Mozzarella Salad

Chef’s choice of fresh Mozzarella salad
with local, in season ingredients.
MEAL $17.00
SNACK $10.50

Sides

Mac N’ Cheese

Cheese curds, gruyere, béchamel

MEAL $16.00
SNACK $9.50
Tater Tots

Parmesan Reggiano and chives on
potato hashbrowns

MEAL $13.50
SNACK $8.50

Desserts

Cookie $5.25
Large homemade chocolate chip
cookie with melting caramel center

D&D $10.50
Housemade dark chocolate cake
with chocolate ganache and salted
caramel. Great for two people

Yogourt $8.50
Mediterranean yogurt with granola,
raspberry purée and maple syrup

Soups

French Onion Soup

Housemade French onion soup

with gruyére

MEAL $16.00

Smoked Tomato Soup

Housemade tomato soup

SNACK $6.50
Seasonal Soup g
Chef’s choice of seasonal soup

made in-house with local, in season )’0
ingredients.

SNACK $6.50 '

Extras

Tomato / Pickle $1
Caramelized Onions / Egg $2
Cheese $3
Pork Loin / Ham / Bacon $4

Muffin $6.50
Housemade wild blueberry and yuzu
muffin with oat crumble

Apple Turnover $5.50
Housemade warm and crispy
apple turnover

Maple Butter $7.50

Ice Cream
250ml of housemade maple
butter ice cream

Royalty, service and taxes not included. We are a cashless company.

We accept credit and debit cards.
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BHEESUS

= MENU PRINCIPAL ——

Sandwichs

Classique 7,50%
Cheddar sur pain blanc maison

Rustique 12,50%
Gruyere, oignon caramélisé

0ld School 16,00%
Monterey Jack, pastrami tranché, choucroute et

moutarde de Dijon

Le Fancy 14,00%
Brie, bacon et cornichons

Dans le Sud 16,50$
Queso fresco, poulet confit et salsa de chipotle

Cubano 17,50%
Monterey Jack, jambon, réti de porc, cornichons

et moutarde de Dijon

B.L.T. 15,50%
Cheddar fumé, bacon, laitue, tomate et mayonnaise

Le Canadien 14,00$%
Monterey Jack, bacon, oignons caramélisés

Le P’tit Gros 16,00$

Cheddar fort, saucisse déjeuné, ceuf frit et tomate

Le Végeé 16,00$
Halloumi, purée épicée d'aubergine, courgettes

grillées et huile de zaatar

El Jefe 14,00%

Gruyere, parmesan, cheddar, fromage a raclette griffon

Petit Cochon
Fromage a raclette Griffon, jambon, cornichons et
moutarde de Dijon

14,00%

Super Maman 15,00%
Fromage a raclette Griffon, prosciutto, roquette et poire
Mac Attack 13,00%
Mac N Cheese gratiné au cheddar

Baconator 13,00%
Cheddar, Bacon

La Bourgeoisie 15,00%
Gruyére, prosciutto, pommes

Burger Cheese Bombh 18,00%

Cheddar, galette de boeuf, cornichons, tomate servie avec
trempette queso fresco

Ce menu et ses ingrédients sont tous d’origine locale, fait maison et a partir des
meilleurs produits possibles dans une cuisine sans pertes alimentaires.

Tous les produits a base de viande de porc proviennent de porcelets Gaspor
nourris au lait

P'tit déj

= AVANT 11H30 ——

Classique 7,50%
Cheddar sur pain blanc maison

B.L.T. 15,50$
Cheddar fumé, bacon croustillant,
laitue, tomate et mayonnaise

Le P'tit Gros 16,00%
Cheddar fort, saucisse déjeuné,

ceuf frit et tomate
Rustique 12,50%
Oignon caramélisé et gruyére

«Tater Tots»
Parmesan Reggiano, ciboulette sur
pommes de terre rissolées

REPAS 13,50%
A-cOTE 8,50%
Muffin 6,50%

Muffin maison aux bleuets sauvages
et yuzu avec crumble d’avoine

Yogourt 8,50%
Yogourt Méditerranéen avec granola,
purée de framboise et sirop d’érable

Chausson aux pommes 5,50$
Chausson aux pommes maison, chaud
et crousillant

Salades

César Kale

Parmesan Reggiano frais, chou kale
mariné, bacon, croltons et citron avec
vinaigrette césar maison

REPAS 15,50%
A-COTE 9,50$

Salade Mozzarella

Mozzarella et tomates fraiches, huile
d’olive et herbes

REPAS 17,00%
A-COTE 10,50%

A-Cotés

«Mac N’ Cheese»

Fromage en grains, gruyere, béchamel
REPAS 16,00%
A-cOTE 9,50%

«Tater Tots»

Parmesan Reggiano, ciboulette sur
pommes de terre rissolées

REPAS 13,50%
A-cOTE 8,50%

Desserts

Biscuit 5,25$
Grand biscuit maison aux

pépites de chocolat avec cceur

de caramel fondant

D&D 10,50%
Gateau au chocolat noir et ganache
de chocolat et caramel salé

maison. Idéal pour deux personnes

Yogourt 8,50%
Mediterranean yogurt with granola,
raspberry purée and maple syrup

Soupes

Soupe a ’oignon a

la frangaise

Soupe a I'oignon maison au gruyére
REPAS 16,00$

Soupe aux Tomates Fumées
Soupe de tomates maison
A-cOTE 6,50%

Soupe Saisonniére

Soupe de saison au choix du chef
faite maison avec des ingrédients
locaux de saison

SNACK 6,50%

Extras

Tomate / Cornichon 1$
Oignons Caramélisés / Oeuf 2$
Fromage 3%
Longe de Porc / Jamhon 4%
Bacon 4%

Muffin 6,50%
Muffin maison aux bleuets sauvages
et yuzu avec crumble d’avoine

Chausson aux pommes 5,50%
Chausson aux pommes maison,
chaud et crousillant

Creme Glacée au 7,50$%

Beurre d’Erable
250 ml de créme glacée au beurre
d’érable maison

Redevance, service et taxes non inclus. Nous acceptons seulement

les cartes de crédit et de débit.
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